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THE INSIDER

Canada Beef sin fronteras

Siete paises. Una experiencia canadiense.

Chefs y embajadores internacionales descubren en Alberta
el origen, la gente y las historias detras de la carne de res canadiense
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los ranchos de Alberta |

The Canadian Beef Experience 2026 reuni¢ en Canada a embajadores
de marca y profesionales de distintos mercados internacionales
para conocer de cerca el origen de la carne de res canadiense.

En septiembre de 2026, Alberta fue el punto de
encuentro de una experiencia internacional organizada
por Canada Beef. Durante cuatro dias, representantes
de Japan, Corea del Sur, Vietnam, Filipinas, México,
Emiratos Arabes Unidos y Alemania participaron en un
programa disefado para acercarlos a las personas,

los lugares y los conocimientos que forman parte de la
industria canadiense de la carne de res.

A diferencia de una presentacion comercial
convencional, The Canadian Beef Experience 2026
llevéd a los participantes directamente al territorio
donde se desarrolla una parte importante de la
actividad ganadera del pais. El itinerario combing
visitas a operaciones ganaderas, encuentros con
profesionales de la industria v actividades de
intercambio cultural y gastronomico.

El recorrido comienza
en el campo

Entre las visitas del programa estuvieron
W.A. Ranch v Robertson Ranch, dos paradas
que permitieron a la delegacion acercarse

al entorno ganadero de Alberta. Estos
recorridos ofrecieron la oportunidad de
observar el paisaje, conocer |as instalaciones
y escuchar directamente a personas
vinculadas con la actividad productiva.

Para los participantes internacionales,
provenientes de mercados con distintas
culturas gastronomicas y comerciales,

la experiencia representd una oportunidad
de ampliar su perspectiva sobre el origen

de la carne de res canadiense, Mas alla del
producto que llega a sus respectivos paises,
pudieron conocer parte del contexto humano
v territonal que existe detras de su produccion.

La convivencia entre representantes de
diferentes regiones también fue un componente
importante del encuentro. Compartir preguntas,
observaciones y experiencias permitio
establecer conexiones entre profesionales
que, aungue trabajan en mercados distintos,
mantienen un interés comun por la carne de
res canadiense,

El viaje apenas comenzaba. Después de
este primer acercamiento al territorio de Alberta,
la delegacidn continuaria su recorrido para
conocer otras etapas de la industria y participar
en actividades especializadas.
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La visita a Rimrock Cattle Co. permitio a los participantes
de The Canadian Beef Experience 2026 conocer otra etapa
de la actividad ganadera en Alberta y ampliar su perspectiva
sobre la industria.

Después de recorrer los ranchos y acercarse al Conocer pﬂrﬂ
entorno donde se desarrolla la ganaderia canadiense, C(]mllni(,‘al‘ n]ejnr

la delegacion internacional continué su programa
con una visita a Rimrock Cattle Co., una operacién

vinculada con la produccién de ganado en Alberta. Uno de los propdsitos de una experiencia de esta

naturaleza es conectar la informacién técnica con

la observacion directa. Visitar las instalaciones,
conocer a profesionales del sector y formular
preguntas en el lugar permite a los representantes
internacionales ampliar el contexto con el que
posteriormente hablan de la carne de res canadiense
en sus respectivos mercados.

Esta parada ofrecio a los participantes una
perspectiva diferente a la de las visitas iniciales.

El recorrido permitid acercarse a una etapa de

la cadena productiva que habitualmente permanece
fuera de la vista de quienes trabajan con carne de res

canadiense en otros paises.
La visita también dio continuidad al intercambio

Para los embajadores de marca y profesionales entre participantes de diferentes paises. Aunque
invitados, conocer distintos tipos de operaciones sus mercados tienen necesidades, habitos de
dentro de una misma region contribuyd a comprender consumeo y tradiciones gastronémicas distintas,
que la produccién ganadera es un proceso integrado todos pudieron acercarse a una misma realidad

por diversas actividades y participantes. Desde las productiva desde perspectivas propias.
explotla;iones ganaderas hasta las ODE[aCI-G:I'EES El recorrido por Alberta mostré que comprender
EEpe_maiizadas. cada Et'fl!:ua cumple una funcién dentro el origen de un producto también implica conocer
del sistema de produccion. las distintas etapas y a las personas que participan

en su produccion. La siguiente parte de la experiencia
trasladaria ese conocimiento al Ambito de la
capacitacion especializada.
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El conoclmlento
Se pone en practl

Los embajadores internacionales de Canada Beef '
participaron en una jornada de capacitacion

especializada en el Canadian Beef Centre of Excellence, 3" :
donde la experiencia técnica se convirtié en un espacio
de aprendizaje e intercambio entre distintas culturas
gastronomicas.

FORMACION
CULTURA
GASTRONOMIA
CONEXIONES
INTERNACIONALES

o

Despues de conocer los ranchos y
distintas operaciones ganaderas de
Alberta, los participantes de

The Canadian Beef Experience 2026
continuaron su recorrido en el

Canadian Beef Centre of Excellence
(CBCE), ubicado en Calgary. Este centro
especializado de Canada Beef esta
dedicado al desarrollo de conocimientos,
recursos y experiencias relacionadas

con la carne de res canadiense.

Claudia Herrera Blanc
y el chef Martin Rodriguez,
representando a México.

Durante la visita, los representantes
internacionales participaron en actividades
dirigidas por Cameron Pappel y
Christoph Grabowski, quienes compartieron
conocimientos sobre el manejo y |
aprovechamiento de diferentes cortes.

Las demostraciones permitieron observar
procedimientos especializados y conversar
sobre las caracteristicas y posibilidades

de aplicacién de la carne canadiense

en distintos mercados.

México presente en
la experiencia internacional

La delegacién mexicana estuvo integrada por
Claudia Herrera Blanc, directora de la oficina
de Canada Beef para México y Latinoameérica,

Un mismo producto,
distintas perspectivas

y el chef invitado Martin Rodriguez, quienes
participaron en las actividades junto con los
representantes de los demas mercados
internacionales.

Su presencia permitid incorporar la perspectiva
del mercado mexicano y latinoamericano a un
encuentro que reunid a profesionales con

diferentes experiencias y tradiciones gastrondmicas.

La participacién de México formo parte del
intercambio de conocimientos y del acercamiento
directo a la industria canadiense que caracterizo
esta iniciativa.

La experiencia en Calgary conectd el recorride por el origen ganadero canadiense

con una nueva etapa: llevar ese conecimiento a las cocinas y culturas gastronémicas de los paises participantes.

Uno de los aspectos més interesantes de la jornada fue la
diversidad de experiencias reunidas en un mismo espacio.
Los participantes provenientes de Asia, México, Europay
Medio Oriente aportaron referencias de sus respectivas
culturas gastrondmicas, generando conversaciones sobre
las diferentes formas de trabajar y presentar la came de res.

El encuentro también permitio que los embajadores
intercambiaran preguntas y observaciones directamente
con los especialistas del centro. Este contacto resulta
especialmente valioso para quienes desarrollan actividades
de promocion, capacitacién y comunicacion en sus paises,
ya que complementa el conocimiento técnico con
experiencias practicas.

Mas alla de las demostraciones, la visita al CBCE puso ge
imaniifesto el papel de la formacidn especializada dentro
de una iniciativa intemaciooal como The Canadian Beef
Experience. Reunir a profesionales con trayectorias y mercados
distintos permitid construir un espacio de aprendizaje
compartido, en el que cada participante pudo relacionar

lo observado con su propia actividad profesional.

INSIDE SKIRT TACOS
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donde la tradicion =

ganadera sigue viva

La delegacién internacional de The Canadian Beef
Experience 2026 continud su recorrido por Alberta
con visitas a Bar U Ranch y Chimney Rock Ranch,

dos experiencias que pe eron conocer la historia,
las tradiciones y el legado cultural de la ganaderia
canadiense.
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X El recorrido continué en
Un encuentro con la historia s 33 T Chimney Rock Ranch,
en Bar U Ranch . = donde los participantes

pudieron observar
demostraciones de habilidades
tradicionales relacionadas

con el trabajo ganadero.
nadera de Alberta. abajo gan:

a la memoria de una época ol A g S ym il s =1 | : st La experiencia permitié

3 apreciar de cerca el vinculo
entre las personas, los animales
y el territorio, y como estas
tradiciones siguen formando
parte de la vida en los ranchos

de Alberta.
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Una experiencia
que conecta
42248 culturas
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Arabes Unidos

The Canadian Beef Experience 2026 mostré que comprender la carne de res canadiense
también significa conocer la historia, las personas y las tradiciones que forman parte de su origen.



Banff:

un cierre entre
las Montanas
Rocosas

La majestuosidad de las Montafias Rocosas
canadienses fue el escenario perfecto para cerrar
The Canadian Beef Experiunc:ﬁe 2026.

Un lugar
A‘t\ extraordinario

Banff ofrece un entorno tnico donde
al de las Montanas
] romiso de
Canadé con la conservacion de sus
recursos naturales.

Sus ps son un recordatorio
del vinculo entre la tie :
y la vida s
también forma parte de la h
ion de carne de res

N Conocnmlento
@!,% que permanece

Conocer de primera mano la produccion
de carne de res canadiense, sus altos
estindares de cuidado de los animales y

el manejo responsable del medio ambiente
dio un nuevo significado a esta experiencia.
Banff fue el cierre ideal para un viaje que
dejt una visién més profunda del origen,

la calidad y los valores que hacentinica a

la carne de res canadiense.
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+52 (81) 8625-5790 + @CanadaBeefMex
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