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La batalla por La nueva Agosto en
el espacio en economia movimiento
el anaquel del menu

Actividades, encuentros
Qué hace que una carne Cémo equilibrar rentabilidad, y alianzas que impulsan
destaque en el supermercado. porciones y percepcion de valor. la industria.
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En un supermercado lleno de opciones,
cada centimetro de anaquel influye en

la percepcidn, la rotacion y la decision r.ﬁ BN ER POHTE GE VENTA |

de compra. La carne de res compite g 4:7 C I |

por destacar, y la estrategia marca Py O Sy, uatro claves |

la diferencia. 3% para ganar |
_ $ e W relevancia

Un espacio estrategico Diferencia

en la experiencia de compra resultados UBICACION

Estar en zonas de alto flujo
y buena visibilidad.

PRESENTACION
Cortes bien identificados
y con apariencia consistente.

. INFORMACION
comunicue t Crigen, calidad y usos culinarios
ilidad laptada que faciliten la eleccion.

CONFIANZA

Una propuesta clara y verificable
que respalde la decisién de compra.

TRES MOMENTOS
EN EL ANAQUEL

Distintos
contextos,
una misma
oportunidad

La carne de res canadiense | ()] | pARAELDIADIA | ()2 | PARA OCASIONES ESPECIALES | ()3 | PARA NUEVAS EXPERIENCIAS
puede adaptarse a diferentes _ -4

necesidades del consumidor. Opciones practicas Cortes diferenciados Presentaciones que inspiran
El reto esté en estar presente y versatiles para comidas | que comunican calidad y amplian las posibilidades

cuando toma la decision. rapidas y familiares. y generan confianza. de consumo.
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Mas que un mﬂredlente
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NEGOCIOS GASTRONOMICOS

Por qué la consistencia de la carne
% puede ser tan importante para la
rentabilidad como su precio de compra.

Menos variacion,
mayor control

EN LA OPERACION

[.a consistencia
se traduce en
eficiencia

y rentabilidad

: . : 3 LA MERMA TAMBIEN
permite optimizar el trabajo en cocina, TIENE UN COSTO OCULTO
reducir los recortes vV mantener una

Una materia prima consistente

El desperdicio no se limita a la cantidad de came que se descarta.

calidad uniforme entre servicios, Tarmbién existe un costo asociado al tiempo dedicado a limpiar
contribuyendo a una operacion y porcionar, a los ajustes durante la preparacion y a los platillos
mds eficiente v rentable. gue deben rehacerse cuando no cumplen con las especificaciones

del establecimiento.
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en el plato

El precio de compra es solo el inicio. _ _
El rendimiento, la merma y la ST e V. th

consistencia definen el costo real - .
Mismo pl‘EClO de compra.

de cada porcion.

letmto costo utlllzable.
Una evaluacion completa
para mejores decisiones

Para evaluar correctamente una compra, Producto A Producto B

el restaurante necesita considerar el rendimiento Precio por kg comprado ' 200 |l $300
c g Comp | $30

utilizable y el costo final por porcién. - |
Rendimiento después de limpieza BO% 0%

despues de la lir‘nﬁg:ui::-za.

Un producto con menor precio inicial puede resultar
mas costoso si exige mayor preparacion o presenta
un rendimiento inferior. Por el contrario, una materia
prima con especificaciones adecuadas y resultados El producto B puede representar

previsibles puede justificar una inversion inicial mayor. | menos costo

por kilogramo
utilizable.

Costo por kg utilizable $375 $333.33

La comparacion debe realizarse con datos de la propia
cocina: rendimiento después de la limpieza, merma
por coccion, tiempo de preparacion, peso servido

y costo por platillo.

i S "l" H =,

El papel de Canada Beef

Para Canada Beef México & LATAM, este enfoque permite
comunicar el valor de la carne de res canadiense desde una
perspectiva especialmente relevante para el sector foodservice.

Los sistemas de clasificacion y las especificaciones comerciales
de la came canadiense ofrecen herramientas para seleccionar
productos de acuerdo con las necesidades de cada operacion.

Cuando esa seleccion se combina con proveedores confiables,
porcioniado adecuado y procedimientos estandarizados, puede
contribuir a mejorar la previsibilidad del rendimiento, controlar

las mermas y administrar los costos operativos.

En la nueva economia del menu, la calidad
no solo debe apreciarse en el plato.
También debe poder medirse en la operacion.
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Canada Beef
presente en

ASTUR 20

Canada Beef México & LATAM impulsa

la presencia de los cortes de res canadienses
mediante la colaboracion con sus socios
comerciales.
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¥ gas co. Sue

| 26 al 28 de agosto

Como parte de s
de Mercados de Exportacidn,
& LATAM apoyd a uno d
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¢Y si estamos
cocinando los
cortes de siempr
de la manera " »f .
equivocada? ==
Sk S W

posibilidades gastrondmicas mas alla de
las preparaciones tradicionales.
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vice: inside skirt,
e roll. El ej

2 www.canadabeef.mx | mexico@canadabeef.ca | +52 (81) 8625-5790
Instagram - Facebook - TikTok - X: @CanadaBeefMex | YouTube: Canada Beef Latinoamérica
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