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Se llevé a cabo el Festival de la Algunos otros platillos

h 9 Brasa, del 4 de Octubre al 30 de presentados fueron las
W at s Noviembre en los restaurantes La  dobladitas de Brisket horneado
Grill9n‘) Mansién. Participaron 12 a fuego lento en adobo, y el
b restaurantes en CDMX, 1 en espectacular Rib Eye con
Monterrey y 2 en la ciudad de mantequilla verde o en su jugo.
CANADA CANADA Guadalajara.
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Durante el festival, los comensales
disfrutaron una amplia variedad de
cortes canadienses preparados a la
perfeccion con la creatividad del
chef corporativo Emmanuel Ruiz.

Uno de los platillos mas solicitados,
fue la Costilla Arriera, horneada
lentamente a fuego de brasa,
servida con chimichurriy salsa
arriera.
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LA MANSION
Presenta el

Festival Sabot a

BRASA 2%

DEL 04 DE OCTUBRE AL 30 DE NOVIEMERE



https://canadabeef.mx/newsletters/
https://www.instagram.com/lamansion_mx

Mision Comercial
Alberta, Canada

Con el objetivo de promover la carne de
res canadiense a través del Programa de
Desarrollo de Mercados de Exportacion,
JBS Canad4, en colaboracién con la oficina
de Canada Beef México, organizé una
misién comercial para clientes en el mes
de Octubre.

Un grupo de ejecutivos de Grupo Qualtia 'y
Carnes Premium XO, asi como propietarios
y chefs ejecutivos de reconocidos grupos
hoteleros y restaurantes de México, fueron
invitados a visitar las operaciones de la
planta procesadora y oficinas centrales de
Canada Beef en Alberta.

Asi mismo se resalté el compromiso de la
planta e industria carnica canadiense con
los programas de bienestar animal,
procesos de clasificacién y seleccion de
razas entre otros.

Los asistentes observaron los criterios
descritos en el sistema canadiense de
clasificacion de grados. Esto incluy6
caracteristicas como la aclamada grasa
blanca, niveles de marmoleo y color de la
carne entre otros factores.

El grupo recorrié corrales de engorda y un
rancho local para conocer las practicas
sustentables implementadas en
operaciones de reproduccién/cria.

El grupo visité asi mismo el Centro de
Excelencia de Canada Beef, en donde se
llevaron a cabo demos y degustaciones de
diversos cortes como Chuck Roll, Tri-Tip,
Flat Iron y Shank Hammer, permitiendo a
los invitados conocer algunas tendencias
culinarias y recursos elaborados para los
distintos sectores de mercado.




Recelas con carne de res

CORTES DE RES PARA
MARINAR

Tipos de cortes y métodos de coccion

Un gran corte puede ser mds que un filete o los cortes
de la costilla. Sal de tu zona de comfort en cuanto a
carne de res y tdmate el tiempo para marinar cortes ) g 3
econébmicos como el Sirloin Tip o la Falda. Prueba LY '
algunos marinados como el de balsdmico-romero, Bamxic 8

pasilla-naranja, soya-jengibre, u ajo-limén, para los Recursos Descare‘ables Gratuitos
siguientes cortes. - — <
Boletines estadisticos, manuales, proveedores

Flank (Falda)
sirloin Tip (Punta de Sirloin)
Short Ribs (Estilo Koreano)

Pulpa Blanca

Bottom Sirloin Tip
Cuete
Medallones de Pulpa negra
Arrachera Inside
Arrachera Outside

U VINCULOS DE INTERES DENTRO DE

coNo(:E www.canadabeef.mx
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Escanea y registrate

para programar una

capacitacion para tu

empresa acerca de los
and de clasificacié

de grados y porcionado

de cortes canadienses.
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