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Expo ANTAD & Alimentaria México se
celebré en el Centro de Exposiciones de
Guadalajara, del 7 al  marzo. Canada
Beef estuvo presente una vez mds para
exhibir, porcionar y promover los cortes de
res y programas canadienses que son

distribuidos y comercializados por distintas

empresas en el territorio nacional.

Algunos de los cortes
presentados fueron
Flat Iron, Lengua de
Res, Cachete de Res,
Teres Major y Tri-Tip.
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Encuentra nuestros exclusivos programas canadienses

GUARANTEED TENDER

https:/fcanadabeef.mx/proveedores-nacionales/




Los sistemas de seguridad
Canadian Beef and
Veal Handbook

Canadienses para las plantas de

carne se basan en un sistema
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haya desarrollado un plan HACCP
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para ese proceso de produccion.

Para asegurarse que los sistemas HACCP estén
funcionando correctamente se exige a cada
operaciéon que se someta a auditorias de la CFIA.
Estas auditorias incluyen revisién de la
documentacioén y registros del sistema HACCP, asi @
como auditorias en el sitio de los monitoreos y o
Casi la mitad de la

verificacidn. produccién ganadera de
Canaddq, se exporta

_ @ mercados ntemadionales

Fontendiendo los cortes de la ves ..

La canal de res se divide en cuartos delanteros y
cuartos traseros. Los delanteros se dividen de los
traseros entre las costillas 12 y 13. Las piezas que
pertenecen al cuarto delantero son:

e Paleta/Diezmillo (Chuck).

e Chuletén (Rib).

e Pecho (Brisket).

e Costillar/Agujas (Plate).

e« Chamberete delantero (Foreshank).

Las secciones del cuarto trasero son:
e Lomo (Loin).
e Pierna (Round).

e Falda (Flank).
e Chamberete trasero (Hindshank).



https://www.facebook.com/CANADABEEFMEX/
https://www.instagram.com/canadabeefmex/
https://www.youtube.com/channel/UCU7qB4dGsi-1Ju-pwjYgdNQ
https://twitter.com/CANADABEEFMEX
https://canadabeef.mx/wp-content/uploads/2021/12/Manual-de-Carne-de-Res-y-de-Ternera-Canadiense.pdf

