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Simplemente sigue estos
sencillos pasos para
poder aprender, cocinar
y para disfrutar lo mejor
de la carne de res
canadiense. 

Desde el menú principal,
puedes elegir la
categoría de corte de
carne de res que te
interesa cocinar. Para
acceder a la página del
menú principal,



HAZ CLIC AQUÍ

(Actualmente solo 
 disponible en inglés)

.

Selecciona entre una
variedad de cortes.
Múltiples recetas por
cada corte.
Cada receta presenta
un video para seguir.
Dos opciones  de
método de cocción por
cada corte.
Nutrición y recetas.
Información sobre
seguridad alimentaria
y clasificación de la
carne canadiense.

Dentro de cada categoría
puedes explorar lo
siguiente:
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Puede ser una sorpresa para muchos
que algunas de las principales
organizaciones en Canadá,  defensoras
de la conservación del medio
ambiente, sean defensoras también de
la ganadería. Sin embargo, a veces lo
que se pensaba que era el problema es
realmente la solución. 

Protección de un
ecosistema amenazado 

35 millones de acres de praderas
templadas, son protegidas por
ganaderos y criadores de carne.
El pastoreo es fundamental para un
ecosistema de pradera saludable y
apoya la biodiversidad de plantas y
animales.
El ganado preserva y comparte las
praderas con más de 60 especies en
riesgo.

El valor de la producción de
alimentos positivos para la

naturaleza

El ganado nutre y mejora el suelo
con su estiércol, mientras reduce la
erosión.
Las tierras y pastizales que están
bajo el cuidado de los ganaderos, 
 almacenan aproximadamente 1500
millones de toneladas de carbono.
La cría de ganado bovino utiliza solo
el 33 % de las tierras agrícolas en
Canadá, pero proporciona el 68 %
de la capacidad del hábitat de vida
silvestre.

Una nueva
comprensión de los
beneficios de la cría
de ganado bovino en

Canadá. 

"Creo que trabajar con la
naturaleza, en lugar de

contra ella, se traduce en un
producto final asombroso."

Sandra Vos, única mujer operadora de
un rancho bovino en Ontario.
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RibEye, Export Rib, Top Sirloin, Filete, Flap Meat,
Brisket, Chuck Roll... las opciones de carne de res
Canadiense no faltaron para degustar en el stand de
Sigma Foodservice durante la Feria de Exphotel en
Cancún, del 14 al 16 de Junio.
Federico López, Chef Embajador de Canadian Beef en
Latinoamérica, llevó a cabo la presentación y
demostración de cortes de carne para la audiencia.

SAVE THE DATE

7 Tiempos y selección de cortes de res

canadiense AAA/Prime

HOTEL BO, San Cristóbal de las Casas

Sábado 6 de Agosto, 14:00 hrs 

Reservaciones: frontoffice@hotelbo.mx     

ASADOR CARNÍVORO N U E S T R A S
A C T I V I D A D E S

Gracias a todos los que asistieron a nuestro stand
de Canada Beef en el marco de las festividades
organizadas por el Consulado General de Canadá
y el Municipio de San Pedro Garza García, con
motivo del Día de Canadá.

Nos dimos cita el 1ero. de julio en San Pedro de
Pinta, para sumarnos a la celebración y convivir
así con colegas , empresas canadienses y toda la
gente presente.

L E T ' S  S O C I A L I Z E

Escúchanos
por Spotify!
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