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    La temperatura juega un papel fundamental para garantizar la inocuidad de los alimentos
       perecederos, como la carne de res. Al disminuir la temperatura se reduce la velocidad de 
          reproducción de la gran mayoría de los microorganismos impidiendo que aumente su po-
             blación, ya que el frío actúa sobre su metabolismo retardándolo (en refrigeración) hasta detenerlo (a -18°C). 
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