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Nombres comunes: Baa, Pulpa bola/Punta de siroin

Composicion primaria de misculos:Vastus intermedius, Vastus.

laterals, Vastus medials, Rectus fomori, Tensor asciae latae
que requisren especificacitn:

+ Grado de calidad

+ Eliminacion o retencitn de Tensor fasciae latae (tapa)

+ Entero o en partes

« Elininacion o retencion de membrana y grasa exterior (impia)
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imaria de misculos: Semitendinosus.
ren especificacion:

« Grado de caidad

« Eliminacién o retencion de membrana y grasa exteior (impia)

LOMO

AGUAYON

"Nombres comunes: Aguay6n con tapa, Top sroin
Composicin primar los:Gluteus medivs,
Longissimus dorsi, Bicep femoris, Gluteus accessorivs,
Gluteus profundus, Tensor fasciae lata

tos que requieren especificacion:
« Grado de calidad
« Sineltjido conecivo pes
« Eliminacién o rtencion de la apa (Bicep femoris)
« Cubierta exteror de grasa
+ Rango de pes

Aguayen

AGUAYON SIN TAPA

Nombres comunes: Corte de centro

Puntos que requieren especificacion:

« Grado e calidad

* Miaios asocico s s naments cuecoml
ysinbistec

« Cobierta txmwrﬂlgua

« Pesodela porcién

Falda
‘Composicitn primaria de misculos: Obliquus internus abdominis
"Puntos que requieren especificacitn:

« Grado do calida

« Eliminacién o etencion delejdo plateado o1a grasa (impia)
« Eliminacion o etencion delejdo conectivo pesado.
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Nombres comunes:Solonillo Fiete

< imaria do misculos:Psoas major

Psoas minor, liacus

jue requieren especificacidn

+ Grado de calidad

+ Elininacion o retencion del misculolateral
(Psaas minor)

« Eliminacion o retencion de I cuna do grasa
debajo del la (Iacus) del solomillo

+ Eiminacion o retencion del tejdo plateado.
{con o sin pelar

* Rango de peso

Tias para
marar

Costtr
(Preparadopara e ormo)

comunes: Chuletén con hueso o sin hueso,
BTG )1
posicidn primaria do misculos: Longissimus dorsi

Spials dors Lonisimus costarun, Coples, M dorsi,

Intercostles internosy externos y huesos de a sexta a la

doceava vértebra (7 huesos.

Puntos que roquieren especificacidn:

* Grado de calidad

* Longiud dsa colafcoala canida e care y gosa cus
se extiende mas allé del enrecct)
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XXz

+ Rango de peso

* Cuberta externa de grass, con osintapa de grasa

+ Conosinhueso

+ Conosinred

« Eiminacion o retencion de I carne alargada (intercostales)
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PECTORAL
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Nombres comunes: Pectoral, Pecho
Composiionprinriade

misculos: Pectorals profundus.
os que requieren especificacitn:
inacién o etencion de grasa y oros tejdos.

Gimpia)
+ Requerimientos de Empaque

PALETA

Nombres

arupo del

Eimina

« Blimina
* Cubier

ey

comunes: Paleta (espaldilo)
de misculos:Deltoideus, Teres major,
Triceps brachi langum, medial, laterale,

infraspinatus.
que requieren especificacion:
Grado do calidad
Corte largo o corto

cinoreencin e o prctuel i)
cion o retencidn del bife (Teres major)
@ exterior e grasa

plateado

Supraspinatus.
Puntos que requieren especificacitn:
* Grado de calivag

« Eliminacion o retencion deltejido

PARIESUPERIOR DE LA PALETA Wias~5

Nombre s comunes: Planchuela, Paleila Calfornia

Composicidn primaria de miscu
Puntos que requieren especificacion:

ulos:nfraspinatus.

+ Longitud de a cola en el extremo de I escépula
« Eiminacion o retencion d a pie e los huesos Periosteum)
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Puntos que requieren especificacion:
« Grado de calidad
« Eliminacion o retencion del borde (Pectoralis profundil
Elminacitn o retencion de a carne de las costilas
(intrcostales)
 Eimincino et o e el vanco
« Cubierta exteror de grass
* Rango de peso
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Nombres comunes:Brazvelo, Chamorro, Canila
Puntos que requieren especificacidn:

+ Tamafio de I porcin

Can osinhueso

Eliminacion o retencion deltefido conectivo /o la piel
Eliminacitn o retencion de os nervios /o los tendones.
Gnicamente brazuelo u osobuc

Requerimientos de los grupos musculares especificos.
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* Grado de limpieza previa
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LOMO CORTO

* Grado de calitad
* Longitud de a cola
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